
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Brotaufmachanlage 

Brote wie mit Hand aufgemacht.  

Für Weizen, Misch- und Roggenbrote bis 80% Roggenanteil 

RU-LA Compact S 

 

RU-LA Compact A 

 

Rundwirker-Excentersystem 

 um optimale Spannung am 

 Stück zu erhalten 

 Wirkausschlag 3-stufig  

 einstellbar 

 stufenlose Geschwindigkeit 

 optional mit Mehlstreuer 

 lieferbar 

 Direktabnahme der 

 rundgewirkten Teigstücke 

 

Langwirker mit Druckbrett-

Gegenlaufsystem 

 Druckwalzenpaar elektrisch 

stufenlos verstellbar 

 stufenlose Geschwindigkeit 

 Brotlänge einstellbar 

 perfekt langgewirkte 

Brotteige mit geradem 

Schluss 

 

Kompatibel mit den 

meisten handelsüblichen 

Volumenteigteilern! 

Maschinenbau   -  Entwicklungen 
Produktgruppe:  Bäckereitechnik  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Technische Daten 

Modell 
Gewichts-

bereich in g 
E-Leistung 

Gewicht 
in kg 

Leistung 
pro Std. 

Außenmaße 
in mm 

RU-LA 
Compact 
Standard 

Automatic 

750-2250  
oder / und 
300-1750 

400V 
3 Ph 50 Hz 

0,9 kW 

650 ca. 850 
B   825 
T 1500 
H 1570 

 

 

Alle Angaben sind unverbindlich. Konstruktionsänderungen die dem technischen Fortschritt dienen vorbehalten. 

Hersteller: Peter Sprenger   Tel.  0049 [0] 8861 6045 
Maschinenbau GmbH  Fax.   0049 [0] 8861 6047 
Zechenstraße 6  
D – 86971 Peiting 

 Email:  geschaeftsleitung@maschinenbau-sprenger.de 

 Internet: www.maschinenbau-sprenger.de   

Maschinenbau   -  Entwicklungen 
Produktgruppe:  Bäckereitechnik  

RU-LA  Compact A     (Automatic) 

Maschine mit speicherprogrammierbarer SPS-Steuerung und 
Bedienung per Touch Screen am Panel.  

Sämtliche Maschinenfunktionen am Panel über Programme 

oder von Hand per Touch Screen regelbar 

RU-LA  Compact S     (Standard) 

Programmablauf über Handeingabe steuerbar. Geschwindigkeit 
beim Rund- und Langwirken am Schaltpanel mit Potentiometer 
stufenlos einstellbar. Druckbrett und Druckwalzenverstellung am 
Schaltpanel elektrisch stufenlos einstellbar. 

 

Besondere Merkmale: 

 Maschinenständer mit Edelstahl-Vollverkleidung, die Seitenteile können mit 2 
Schnellverschlüssen zur Reinigung problemlos geöffnet werden. 

 Mit der Standard-Wirkglocke können Teigstücke im Gewichtsbereich von 750-
2250 g. bearbeitet werden. 

 Optional können mit der Zusatz-Wirkglocke Teigstücke im Gewichtsbereich von 
300-1750 g. bearbeitet werden. 
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