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Die PS Bavaria ist nach ist nach modernsten
backereitechnischen Standards gebaut.
Sie presst, teilt und wirkt alle gangigen Teigarten.

Sie erzielen damit perfekt rund gewirkte
Backwaren fiir Gebédcke von bester handwerklicher
Qualitat.

Die PS Bavaria ist auch von Hilfskraften einfach zu
bedienen. Die vorbereiteten, ca. 10 — 15 Minuten
angegarten Teigballen werden auf die Wirkplatte
gelegt und damit in die PS Bavaria eingeschoben.
Jetzt driickt man den Presshebel nach unten,
dadurch wird der Teig gleichmaRig auf der
Wirkplatte ausgepresst und dann betatigt man den
Teilhebel, der das Teilmesser auslost, welches den
Teig in gleich groflRe Stiicke teilt.

Mit dem Wirkhebel setzt man anschliefend zlgig
das Rundwirken der Teigstilicke in Betrieb.

Mit nur drei Handgriffen pressen, teilen und
wirken Sie mit der PS Bavaria ihre Teigstiicke.

Die PS Bavaria ist auch einfach und leicht zu
reinigen. Die Oberteilverkleidung lasst sich
abnehmen, das Oberteil aufklappen so dass der
rostfreie Leichtmetall-Messerkopf zur Reinigung
bequem zugangig ist und das Teilmesser

herausgenommen werden kann.

Technische Daten PS Bavaria
Stundenleistung: bis ca. 6.000 St. Grolke Teilung Gesamt - Teigeinlage Einzelstlicke
ca.gr. ca.lbs. | ca.gr. €a.ozs.
Breite: 600 mm 03 30 900 — 2800 2-6% (30-93 1-3%
Tiefe: 490 mm
Hohe 1.400 mm
Arbeitshohe: 800 mm 04 30 1200 - 4000 2)2-8 40-135 1% - 5%
Gewicht: 235 kg
Motorleistung: 0,55 kW
Alle Angaben sind unverbindlich. Konstruktionsanderungen die dem technischen Fortschritt dienen vorbehalten.
Hersteller: Peter Sprenger Tel. 0049 [0] 8861 6045
Maschinenbau GmbH Fax. 0049 [0] 8861 6047

Zechenstrale 6
D — 86971 Peiting
Email: geschaeftsleitung@maschinenbau-sprenger.de

Internet: www.maschinenbau-sprenger.de
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